
Ági szíveske alakú mézeskalásokat süt karásonyra. A mézeskalás formája egy 6 m oldalú négyzet és két

szomszédos oldalához illeszked® félkör egyesítéseként jön létre. Az összegyúrt tésztát mindig ugyanolyan vastagságúra

és egész deiméter oldalhosszúságú négyzet alakba nyújtja (a méreten túl lógó részeket levágja, és a testvérének adja).

A szíveskéket úgy vágja ki a négyzetb®l, hogy egyik sarkához illeszti a szaggató forma sarkát, hogy az oldalak is

egybeessenek, majd ugyanebben az irányban helyezi el a lehet® legszorosabban újra és újra a szaggatót a kivágott

szívek mellé. Hány szíveskét tud sütni Ági, ha kezdetben egy 1 m
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-es tésztája van, és a formázás utáni maradékot

mindig újra gyúrja?
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