
A rostos gyümölslevek viszkozitása h¶tés hatására n®, hígítás hatására sökken. Végezzünk méréseket annak

eldöntésére, hogy a két hatás közül melyik az �er®sebb�! Mi történik a viszkozitással, ha az abszolút h®mérsékletet és

a konentráiót ugyanolyan arányban (pl. 5, 10, 15 százalékkal) sökkentjük? Keressünk olyan módszert, amellyel a

viszkozitások aránya egyszer¶en mérhet®?
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