A hig répacukor-oldatot a cukorgyartas soran striteni kell, ezért melegitik, parologtatjék az oldatot. Fennall azonban
annak a veszélye, hogy a cukor karamellizalodik, ami 100 °C elérésekor méar megkezdGdhet. Hogyan keriilhetjiik ezt
el? (A)



