Megoldas. A mérést elvégzSk tobbsége azt tapasztalta, hogy a sos viz tetején uszd jégkocka lassabban olvad meg,
fliggvénye.

Az ételszinezék elarulja a jelenség magyardzatat: csapvizben a hideg olvadék nagyobb strtségi, mint a tobbi
(kezdetben szobah6mérsékletd) viz, igy az edény aljara siillyed, a jégkockahoz pedig folyamatosan melegebb viz aramlik.
Ugyanez a mechanizmus a nagyobb strtségi sés vizben nem miikédik, a megolvadt hideg viz az edény tetején, tehat a
jégkocka kozelében marad, s megakadalyozza a jég és a melegebb viz érintkezését. Ilyenkor (konvektiv aramlas nélkiil)
csak a viszonylag lasst hévezetés folytan melegedhet fel a jégkocka koriili hideg viz, s ez erésen késlelteti az olvadast.

Ha a jégkockdban nehezék van, s emiatt az edény aljara meriil, akkor a stirtibb sos vizben a hideg (de a sos viznél
kisebb strtiségi) olvadék felemelkedik, helyére melegebb s6s viz aramlik, tehat az olvadas gyorsan végbemehet. Langyos
csapvizben viszont a kdrnyezs viznél kicsit stirtibb olvadék az edény aljan marad, s ez er6sen lefékezi jégkocka tovabbi
olvadasat.



