A stirtiség mérése tomeg- és térfogatmeérésre vezethets vissza. A tomeget (ki-ki lehet&sége szerint) konyhai mérleggel,
patikai mérleggel vagy nagyon pontos, digitalis kijelzést laboratoriumi mérleggel mérték a versenyzok. A térfogatot
mérdShengerrel, vagy a szaloncukor esetében vizkiszoritdsos modszerrel lehetett meghatarozni. A mokkacukor térfogatat
a legegyszertibb meghatarozni, hiszen a dobozanak méretét vonalzoval meg lehetett mérni. A por- és a kristalycukor
térfogataba értelemszertien beleszamitjuk a cukorkristalyok kozott leve levegd térfogatat is. (Néhanyan nem igy értették
a feladatot, s megprobaltak az egyes cukorkristalykak strtiségét mérni.)

A mérési eredmények nagy ,szorast” mutattak. A dolgozatokbol az egyértelmiien kideriilt, hogy szdmottevs eltérés
van az egyes cukorfajtak strisége kozott. (Még az azonos tipusd, de kiilonb6z6 gyarakbol szarmazéd cukrok adatai is
eltértek egymastol.) Az is kideriilt, hogy a nedvességtartalom szamottevGen befolydsolja a strtséget, de a valtozas
szamszerl adataiban mar nem volt egyetértés a versenyzék kozott.



