
A kávéf®z® vázlatos rajza az ábrán látható. A kávéf®zés lényege az, hogy a meg®rölt kávén közel 100
◦

C-os vizet

nyomassunk át.
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Ha a f®z®t elkezdjük melegíteni, n® a víz és a bezárt leveg® h®mérséklete, a víz párolog. Ha a leveg®�vízg®z keverék

teljesen zárt térrészben van az edényben, akkor a melegítés hatására n® a nyomása. Ekkor már kis h®mérséklet-

emelkedés is elegend® lenne ahhoz, hogy a víz a tölsér sövén keresztül felemelkedjen, azaz a víz már akkor elkezdjen

átfolyni a kávén, amikor h®mérséklete még jóval 100
◦

C alatt van. Ezt akadályozza meg a tölsérbe fúrt kis nyílás. Ez a

kis nyílás lehet®vé teszi, hogy kis mennyiség¶ leveg® eltávozzon rajta keresztül. Így addig, amíg a víz nem jön forrásba,

a leveg®�vízg®z keverék nyomása nem lehet akkora, hogy a vizet átnyomja a kávén. A víz forrásakor keletkez® nagy

mennyiség¶ vízg®z azonban már nem tud eltávozni a nyíláson, így a nyomás a térrészben n®, és ennek hatására a víz

átprésel®dik az ®rleményen, elkészül a kávé.

Ha a f®z®t túlságosan megtömnénk kávéval, amin nem tudna átfolyni a víz, az állandó melegítés hatására a zárt

térrészben igen nagy nyomás alakulhatna ki. Ezt akadályozza meg a biztosítószelep, amely bizonyos nyomás hatására

kiengedi a felesleges leveg®t, így megakadályozza az edény felrobbanását.
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