Ha az arat, szeget forgatjuk, ezzel a belsé feliileti egyenetlenségeket csiszoljuk, hiszen az ar, illetve a szeg feliilete
sem tokéletesen sima.

Hasonléképpen: a kés élén levsé paranyi egyenetlenségekkel mintegy elfiirészeljiik a kenyér héjat, a hisban levs
Osszetarto szalakat. Ha csak ranyomnénk a kést, a kenyér és a hus csak Osszenyomodna. A sajt viszont nem rostos,
nincs kemény héja, ezért csak egyszerden ranyomjuk a kést. Egyébként a sajtot nem célszeri a kés ide-oda mozgatasaval
vagni, mivel a kés mozgatasat akadalyozza a sajt tapadasa.
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