Megoldas. Legtobben (35-en) az alma viztartalmat meérték meg, ezt koveti a szilva (19), korte és a sz6l6 (17-17),
majd a barack (14), banan (11), narancs (9), citrom (5), dinnye (4) és a di6 (2). Néhanyan megmérték a mandarin,
ananész, birsalma, malna, kivi sth. viztartalmat, de akadt vallalkoz6 a mazsola, vackor, bananhéj és barackmag viz-
tartalmanak meghatarozasara is. Osszesen 24 fajta ,mérési alany” szerepelt a dolgozatokban, ezek nagy része igazi
gylimolcs, még ha a paradicsomot, paprikit, mazsolat, bananhéjat és barackmagot nem is szamitjuk ezek kdzé.

Sdfrdny Ilona Virdg (Debrecen, Irinyi J. Elelmiszerip. Kozépisk. és Gimn., 11. évf.) dolgozatabol megtudjuk, hogy a
gyimolcs viztartalmanak csak az Gn. szabad viz része tavolithato el viszonylag kdnnyen, mig a kémiailag vagy fizikailag
kitott viz csak igen nehezen (pl. izzitassal, vagy tomény kénsavval). (Lapunk hétsoé bels6 boritojan néhany, a meérési
jegyzokonyve mellékleteként bekiildott fényképfelvétel lathato.)

A versenyzGk tObbsége valamilyen modon kiszaritotta a gylimolcsoket, és a viztartalmat a kiszaritds utani és
el6tti tomegek aranyabol hatarozta meg. A szaritasi modszerek igen sokfélék (az ablakban torténd szaritastol egészen
a ,profi” laboratériumi szaritoszekrényig), a legtébben azonban az otthoni szarito-melegité késziilékeket (konyhai
ttzhely siit6jét, vagy mikrohullamu siit6t) vették igénybe. Illés Mdaté (Fazekas M. F&v. Gyak. Gimn., 9. évf.) egy
héten 4t aszalta a felszeletelt gytimolesot egy kazan tetején, Oaje Henrietta (Békéscsaba, Tevan A. Gimn., 12. évf.)
pedig t6bb napig szaritotta azokat az ablakban. Volt, aki aszalogépet hasznalt, mint pl. Kérési Mdrton (Békéscsaba,
Tevan A. Gimn., 9. évf.) és Fabidn Anna (Szeged, SZTE Sagvari E. Gyak. Gimn., 9. évf.), Szabé Aron (Debrecen,
Fazekas M. Gimn., 12. évf.) és Safrany Ilona Virag pedig laboratoriumi szaritoszekrényt vett igénybe a méréshez.

Mezei Mdark (Budapest, ELTE Radnéti M. Gyak. Gimn., 12. évf.) az 50 °C koriili h6mérsékleten és csokkentett
nyoméson torténé parologtatast tekintette optimalisnak, amihez az Gtletet a NASA trhajos étel készitési modszerébdl
meritette. A légritkitashoz iskolai vizlégszivattyut alkalmazott (de az otthoni, a konyhai siit6ben végzett szaritasai is
hasonl6 eredményekre vezettek).

Emlitést érdemel 2 kiilonlegesnek is mondhaté modszer. Az egyik a fagyasztas modszere, amely azon a feltételezésen
alapszik, hogy a gyiimolcs fagyasztasakor a viz—jég atalakulas miatt torténik térfogatvaltozas. Igy mért Szabs Ddniel
(Budapest, Arpad Gimn., 9. évf.); igaz, mérési eredményei erdsen eltértek a tobbiek atlagos értékeitsl. Még bizarrabb
feltételezéssel élt Kdotyuk Gergely (Nyiregyhaza, Krady Gy. Gimn., 11. évf.), tOrténetesen azzal, hogy a gyimolcs
csak cukorbél és vizbol all. Igy a gyiimoles viztartalmanak meghatarozasat egy olyan cukoroldat viztartalmanak
meghatarozasara vezette vissza, amelyben a gyiimolcs éppen lebeg. (Eredményei igen kozel allnak a tobbiekéhez.)

Végiil néhany szamszerd eredmény (a versenyzSk mérési adatainak atlaga). A mért viztartalmak gytimolcsfaj-
tanként, szazalékban kifejezve és kerekitve: dinnye 90, ananasz 87, kivi 85, barack és citrom 84, alma és malna 82,
sz616 81, birsalma és korte 80, narancs és fiige 78, mandarin 76, banan 74, grépfrut (citrancs) 72, és a sort a di6 zarja
78 szazalékkal.

A mérések pontossagat tomegmeérés hibajabol és a mérési adatok szorasabol 1-2%-osnak vélhetnénk, ennél azonban
biztosan nagyobb a viz nem teljes eltavolitdsabol adodoé ,szisztematikus hiba”.



